
Mühlenführung
Die imposante 100-jährige Mühlenanlage erstreckt sich über drei Stockwerke 
hoch bis unter das Dach. Überall befinden sich verschiedene Apparate.  
Räder drehen, Riemen surren. Es wird geschüttelt, gerüttelt.  
Auf dem einstündigen Rundgang mit einer Mühlefachperson erleben die Kinder 
hautnah, was alles nötig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer 
Ernährung entsteht: Das Mehl.

Klassengrösse:	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe:	 Ab 3. Schuljahr bis 9. Schuljahr
Dauer:	 insgesamt 1 Stunde

Preis pauschal:	 CHF 220.– inklusive Museumseintritt
	 Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 

von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.
	  

Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen:  
CHF 110.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten.

	 In Kooperation mit Schule+Kultur, Volksschulamt,  
Bildungsdirektion Kanton Zürich

	

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60 oder via E-Mail 

info@muehlerama.ch.



Brot backen  
& Mühlenführung
Brot ist bis heute eines der wichtigsten Nahrungsmittel. Doch was steckt 
dahinter? Im Workshop lernen die SchülerInnen die Grundzutaten kennen:  
Mehl, Salz, Hefe und Wasser. Jedes Kind stellt eigenhändig einen Teig her und  
erfährt, wie viel Zeit und Kraft es für die Brotherstellung braucht. 

Während die Brote gebacken werden geht’s auf die Mühlenführung:
Die imposante 100-jährige Mühlenanlage erstreckt sich über drei Stockwerke 
hoch bis unter das Dach. Überall befinden sich verschiedene Apparate.  
Räder drehen, Riemen surren. Es wird geschüttelt, gerüttelt. Auf dem ein
stündigen Rundgang mit einer Mühlefachperson erleben die Kinder hautnah, was 
alles nötig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer Ernährung entsteht: 
Das Mehl.

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: 	 Ab 3. Schuljahr bis 6. Schuljahr
Dauer: 	 insgesamt 3 Stunden (Beginn 8:45 Uhr)

Preis pauschal: 	 CHF 470.– inklusive Museumseintritt 
Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 
von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen: 
CHF 235.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten. 
In Kooperation mit Schule+Kultur,  
Volksschulamt, Bildungsdirektion Kanton Zürich

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60  

oder via E-Mail info@muehlerama.ch. 



Knusprige Bürli  
und feine Weggli backen  
& Mühlenführung
Weggli und Bürli sind typische, regionale Gebäcke. Die Herstellung ist nicht ganz 
einfach, aber lasst es uns probieren! Während der vorbereitete Bürliteig  
aufgeht mischen wir die Zutaten für die Weggli und verarbeiten sie zu einem 
feinen, geschmeidigen Teig. Nun machen wir uns ans Formen!

Während die Bürli und Weggli im Ofen backen geht’s auf die Mühlenführung:
Die imposante 100-jährige Mühlenanlage erstreckt sich über drei Stockwerke 
hoch bis unter das Dach. Überall befinden sich verschiedene Apparate.  
Räder drehen, Riemen surren. Es wird geschüttelt, gerüttelt. Auf dem ein
stündigen Rundgang mit einer Mühlefachperson erleben die Kinder hautnah, was 
alles nötig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer Ernährung entsteht: 
Das Mehl.

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: 	 Ab 4. Schuljahr bis 9. Schuljahr
Dauer: 	 insgesamt 3 Stunden (Beginn 8:45 Uhr)

Preis pauschal:	 CHF 470.– inklusive Museumseintritt 
Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 
von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen:  
CHF 235.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten.  
In Kooperation mit Schule+Kultur, Volksschulamt,  
Bildungsdirektion Kanton Zürich

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60  

oder via E-Mail info@muehlerama.ch.



Mahlworkshop und 
Mühlenführung
Seit Jahrtausenden mahlen Menschen Getreidekörner und fertigen daraus 
energiereiche Nahrung. Die Schülerinnen und Schüler mahlen auf unter
schiedlichen Handmühlen und erleben am eigenen Leib wieviel Aufwand und 
Kraft in einem Kilogramm Mehl stecken. 

Auf dem anschliessenden Rundgang sehen wir dann, wie heute das Mehl 
industriell gemahlen wird:
Die imposante 100-jährige Mühlenanlage erstreckt sich über drei Stockwerke 
hoch bis unter das Dach. Überall befinden sich verschiedene Apparate.  
Räder drehen, Riemen surren. Es wird geschüttelt, gerüttelt. Auf dem ein
stündigen Rundgang mit einer Mühlefachperson erleben die Kinder hautnah, was 
alles nötig ist, bis eines der wichtigsten Produkte unserer Ernährung entsteht: 
Das Mehl.

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: 	 Ab 3. Schuljahr bis 6. Schuljahr
Dauer: 	 insgesamt 2.5 Stunden 

Preis pauschal: 	 CHF 320.– inklusive Museumseintritt 
Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 
von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen: 
CHF 160.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten. 
In Kooperation mit Schule+Kultur,  
Volksschulamt, Bildungsdirektion Kanton Zürich

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60  

oder via E-Mail info@muehlerama.ch



Mahlworkshop, Crackers  
& Mühlenführung
Seit Jahrtausenden mahlen Menschen Getreidekörner und fertigen daraus 
energiereiche Nahrung. Die Schülerinnen und Schüler mahlen auf unter
schiedlichen Handmühlen und erleben am eigenen Leib wieviel Aufwand und 
Kraft in 1 kg Mehl stecken. Mit dem hergestellten Mehl werden knusprige,  
nach eigenem Geschmack gewürzte Crackers kreiert.

Auf der Mühleführung erleben die Kinder hautnah ein Stück Technikgeschichte – 
kaum hat unsere Müllerin oder unser Müller den Startknopf gedrückt, geht ein 
Rucken durch das imposante Gebäude: Die Mühle läuft ächzend an. Bald erklingt 
ein rhythmisches Surren, die Riemen flirren, die Maschinen rütteln und schütteln, 
wie sie dies bereits vor hundert Jahren getan haben. Die Klasse taucht ein  
in die Welt der Industrialisierung und staunen, wie eines unserer wichtigsten 
Lebensmittel entsteht: Das Mehl!

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: 	 Ab 4. Klasse bis 9. Schuljahr
Dauer: 	 insgesamt 3 Stunden (Beginn 8:45 Uhr)

Preis pauschal: 	 CHF 470.– inklusive Museumseintritt 
Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 
von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen: CHF 235.– inkl. ZVV, 
Eintritt und Materialkosten. In Kooperation mit Schule+Kultur, 
Volksschulamt, Bildungsdirektion Kanton Zürich

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60  

oder via E-Mail info@muehlerama.ch



Mäuseabenteuer
Ganz oben unter dem Dach ist das heimelige Mäusenest eingerichtet. Auf dem 
Weg dorthin kommen wir an verschiedenen Maschinen vorbei und sehen, was es 
alles braucht, bis das Mehl im Sack landet. 

Oben angekommen, lernen wir Mimi, die Museumsmaus kennen. Sie ist ganz 
aufgeregt, weil der Mehlgeist einen Schatz versteckt hat. Aber weil sie kaum 
noch etwas sieht, ist die Schatzsuche viel zu schwierig für sie. Ob ihr die Kinder 
wohl helfen, den Schatz zu finden?

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen
Stufe: 	 Kindergarten und 1. Schuljahr
Dauer: 	 insgesamt 2.5 Stunden (Beginn 8:45 Uhr)

Preis pauschal: 	 CHF 340.– inklusive Museumseintritt 
Für städtische Schulen ab Kindergarten werden die Kosten 
dieses Workshops von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen:  
CHF 170.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten.  
In Kooperation mit Schule+Kultur, Volksschulamt,  
Bildungsdirektion Kanton Zürich

Buchungen und 
Beratungen: 	 Di – Fr von 14 – 17 Uhr unter 044 422 76 60  

oder via E-Mail info@muehlerama.ch



Auf Spurensuche der 
Mikroben
Ein Workshop in Zusammenarbeit mit Atlant Bieri 

Sie sind winzig klein und doch allgegenwärtig: Mikroben begegnen uns überall, 
sogar an unserer Museumseingangstür tummeln sich rund 200 000 Bakterien. 
Dabei sind sie immer unsichtbar. Oder doch nicht? In unserer neuen 
Sonderausstellung stehen die kleinsten Lebewesen der Welt ganz gross im 
Rampenlicht!

Auf unserer Erlebnisführung tauchen die Schüler*innen in die faszinierende Welt 
der Mikroben ein. Gemeinsam erkunden wir die Ausstellung Winzige Giganten  
im Dialog und werden in der Backwerkstatt selbst aktiv. So entdecken wir,  
wo uns Mikroorganismen im Alltag begegnen und warum ein Leben ohne sie gar 
nicht möglich wäre.

Die Klasse erfährt, wie Mikroben unsere Böden fruchtbar machen, Lebensmitteln 
ihren charakteristischen Geschmack verleihen und welche entscheidende Rolle 
sie bei der Bewältigung der Herausforderungen der Zukunft spielen.  
Ein spannendes Angebot zum Staunen, Mitdenken und Entdecken. Dabei wird 
klar: Die kleinsten Lebewesen haben den grössten Einfluss auf unser Leben. 

Klassengrösse: 	 max. 25 Kinder und 2 erwachsene Begleitpersonen

Stufe: 	 Ab 3. Schuljahr bis 9. Schuljahr

Dauer: 	 insgesamt 3 Stunden

Preis pauschal:	 CHF 470.– inkl. Museumseintritt
	
	 Erst ab 2027 da Kontingent 2026 aufgebraucht: 

Für städtische Schulen werden die Kosten dieses Workshops 
von Stadt Zürich Schulkultur übernommen.

	 Für Volksschulklassen aus dem Kanton Zürich,  
anerkannte Privat- und Klinikschulen:  
CHF 235.– inkl. ZVV, Eintritt und Materialkosten.




